
ristorante pizzeria pinseria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TRE VELE 

 

 

 

Coperto € 2,50 

I gentili clienti sono pregati di avvisare il responsabile di sala per eventuali intolleranze, 

allergie o qualsiasi problematica legata al cibo, facendo riferimento alla tabella allergeni 

nell’ultima pagina del menu. Grazie. 

 

Tabella Allergeni: regolamento UE 116972011: è presente una tabella degli allergeni. 

In mancanza di prodotti freschi saranno utilizzati prodotti congelati o surgelati all’origine 

di pari qualità 

 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a 

trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento 

CE853/2004 



 

ANTIPASTI 

In mancanza di prodotti freschi saranno utilizzati prodotti congelati o surgelati all’origine di pari qualità.                                                                      

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE853/2004 

 

 

 

 

ANTIPASTO MISTO DI PESCE TRE VELE (consigliato per 2 persone) € 24,00 

insalata di seppie, polipo, tartare di tonno su crema di peperoni, scampo, gamberone, 
canestrelli, cannolicchi e capasanta gratinata, gamberetti in pasta kataifi, crostino con 
salmone marinato e riccioli di burro (2,4,7,9,14)                                                                                                                                                                                  

 

  

TARTARE DI TONNO PINNE GIALLE € 16,00 

con olive taggiasche, crema di peperoni e mozzarella di bufala D.O.P (4,7)  
  

INSALATA DI MARE € 16,00 

insalata di seppie, polipo, code di gamberi, pomodorini, scampo, olive taggiasche (2,4,9)  
  

MOLLUSCHI IN BELLAVISTA € 24,00 

canestrelli, cannolicchi, capasanta gratinata e soutè rosso di cozze, vongole e fasolari 
(1,14) 

 

  

IMPEPATA DI COZZE € 15,00 

con pomodorini freschi e crostini (1,14)  
  

SPIEDINI DI GAMBERI E CAPASANTA € 16,00 

con cruditè di zucchine, arancia e riduzione di aceto balsamico (2,14)  
  

TENTACOLO DI POLIPO ARROSTITO € 18,00 

con crema di burrata al basilico (7,14)  
  

OSTRICHE cad 1 (14) € 4,00 

  

  

ANTIPASTO RUSTICO DELLA CASA (consigliato per 2 persone) € 24,00 

prosciutto crudo San Daniele, prosciutto di vacca spagnola affumicato, pancetta 
arrotolata, bresaola di black angus, misto di formaggi con mostarda e confetture, 
bruschette con pomodorini e basilico, caprese con mozzarella di bufala (1,7) 

 

  

PROSCIUTTO DI VACCA SPAGNOLA AFFUMICATO € 18,00 

con burrata e miele (7)  
  

FIORI DI ZUCCA IN TEMPURA € 14,00 

ripieni di mozzarella di bufala D.O.P, bacon croccante e salsa tartara (1,7)  
  

CATALANA DI VERDURE € 12,00 
con arance, pompelmo, pinoli, mandorle e salsa di agrumi (8,9)  



 

PRIMI PIATTI 

In mancanza di prodotti freschi saranno utilizzati prodotti congelati o surgelati all’origine di pari qualità.                                                                      

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE853/2004 

 

 

 

 

SPAGHETTI ALLA PESCATORA € 20,00 

frutti di mare, cozze e vongole (1,2,4,14)                                                                                                                                                                                 

  

SPAGHETTI € 20,00 

con vongole e bottarga di muggine (1,4,14)  
  

TAGLIOLINI € 24,00 

nere di seppia all'astice (1/2 astice) (1,2,3)  
  

TAGLIOLINI € 16,00 

con gamberi, crema allo zafferano, erba luigia e pomodorini confit (1,2,3)  
  

GNOCCHETTI DI PATATE FATTI IN CASA € 16,00 

con code di scampi, crema di porri e finocchietto selvatico (1,2)  
  

SCRIGNI € 16,00 

ripieni di scampi con ragù di capasanta e aneto (1,2,14)  
  

PACCHERI € 16,00 

con cicale di mare, gamberoni e basilico (1,2)  

  

  

  

  

GNOCCHETTI DI PATATE FATTI IN CASA € 12,00 

ai quattro pomodori, montasio e basilico (1,3,7)  
  

TAGLIATELLE € 14,00 

con guanciale di maiale, verdure croccanti e curcuma (1,3)  
  

TAGLIOLINI € 15,00 

con zucchine gialle, fiori di zucca e bresaola di black angus (1,3,7)  
  

BAULETTI € 16,00 
ripieni di porcini e taleggio con concassè di pomodoro (1,3,7)  



 

SECONDI PIATTI 

In mancanza di prodotti freschi saranno utilizzati prodotti congelati o surgelati all’origine di pari qualità.                                                                      

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle 

prescrizioni del regolamento CE853/2004 

 

 

 

 

GRIGLIATA DI CROSTACEI TRE VELE € 36,00 

5 scampi, 5 gamberoni, ½ astice (14)                                                                                                                                                                               
  

GRIGLIATA MISTA DI PESCE € 26,00 

branzino, salmone, spada, tonno, scampo, gamberone (4,14)  
  

FRITTURA MISTA DI PESCE € 20,00 

calamari, code di gamberi, ciuffetti di calamari, scampo, gamberone, canestrelli,                    
verdurine in tempura e salsa tartara (1,2,14) 

 

  

CALAMARI FRITTI € 15,00 

calamari, ciuffetti di calamari, verdurine in tempura e salsa tartara) (1,14)  
  

TAGLIATA DI TONNO PINNE GIALLE € 20,00 

con semi di sesamo, misticanza di insalata e riduzione di aceto balsamico (4,11)  
  

FILETTO DI ROMBO € 22,00 

con granella di pistacchio di Bronte, verdure e salsa allo zafferano (4,7,8)  
  

TRANCIO DI OMBRINA € 22,00 

scottato con crema di zucca e verdure al vapore (4,7)  

  

  

  

FILETTO DI MANZO € 24,00 

alla griglia  
  

FILETTO DI MANZO € 26,00 

ai tre pepi e mostarda di cremona (7)  
  

TAGLIATA DI MANZO (CUBEROLL DI ANGUS) € 24,00 

con verdure grigliate e olio al rosmarino  
  

NODINO DI VITELLO € 24,00 
alla milanese (1)  
  

COSTATA DI MANZO € 28,00 

alla griglia servite con patate al forno (500/600 gr)  



 

I CONTORNI 
 

 

 

 

 

 

LE BEVANDE E CAFFETTERIA 
 

 

 

PATATINE FRITTE € 5,00 

  

INSALATA MISTA € 5,00 

  

PATATE SPADELLATE AL ROSMARINO € 5,00 

  

VERDURE ALLA GRIGLIA € 6,00 

  
SPINACI ALL’OLIO € 5,00 

ACQUA PLOSE IN BOTTIGLIA 75CL € 3,00 

  

BIBITE IN BOTTIGLIA 33CL € 3,50 

  

CAFFÈ € 2,00 

  

CAFFÈ CORRETTO/DECAFFEINATO € 2,50 

  

ORZO/GINSENG/INFUSI € 3,00 

  

AMARI € 4,00 

  

GRAPPA € 5,00 

  
GRAPPA INVECCHIATA/WHISKY € 8,00 
  
RUM RISERVA/ZACAPA/ COGNAC € 12,00 
  
VINO DELLA CASA 1 L € 13,00 
  
VINO DELLA CASA ½ L € 7,00 
  
VINO DELLA CASA ¼ L € 4,00 



 

FRUTTA E DOLCI 

Costo del servizio taglio torta portata dal cliente € 1,50 a persona 

 

 

 

 
 

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE 
 

 

 

CARPACCIO D’ANANAS € 5,00 

  

FRAGOLE AL NATURALE € 7,00 

  

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA € 6,00 

  

COPPA DI GELATO MISTO € 6,00 

  
SORBETTO AL LIMONE/MELA VERDE € 4,00 
  
TARTUFO BIANCO/NERO € 6,00 
  
AFFOGATO AL CAFFÉ € 7,00 

CROSTATA € 7,00 

con crema pasticcera e frutta fresca (1,3,7)  
  

TORTINO CALDO € 7,00 

al cioccolato con gelato (1,3,7)  
  

CHEESECAKE € 7,00 

ai frutti di bosco (1,3,7)  
  

MILLEFOGLIE € 7,00 

con crema pasticcera e fragole fresche (1,3,7)  
  

PAVLOVA € 7,00 

con frutta fresca (1,3,7)  
  

CREMA CATALANA € 7,00 

(,3,7)  
  

TIRAMISÙ € 7,00 

(1,3,7)  



 

BIRRA ALLA SPINA 
 

 

 

 
 

LE BIRRE ARTIGIANALI 
 

 

 

BIRRA CHIARA PICCOLA € 4,00 

alla spina Stella Artois 5,0% VOL  
  

BIRRA CHIARA MEDIA € 6,00 

alla spina Stella Artois 5,0% VOL  
  

BIRRA ROSSA PICCOLA € 5,00 

alla spina Hirter 4,9% VOL  
  

BIRRA ROSSA MEDIA € 7,00 

alla spina Hirter 4,9% VOL  

AYNGER BRAU-WEISS € 7,00 

in bottiglia 5,1% VOL 0,5 L (la weiss chiara)  
  

GUGLIELMO € 7,00 

in bottiglia bionda zerocinquanta 4,9% VOL 0,5 L  
  

AMLETO € 7,00 

in bottiglia rossa zerocinquanta 6,5% VOL 0,5 L  
  

CORDELIA € 7,00 

in bottiglia ipa zerocinquanta 5,8% VOL 0,5 L  
  

APACHE € 6,00 

in bottiglia 6,3% VOL 0,33 L (birra doppio malto)  
  

SIR ALESTRONG € 6,00 

in bottiglia 7,8% VOL 0,33 L (birra doppio malto)  



 

CALZONI 
 

 

 

 

 

 

PIZZE BIANCHE 
 

 

 

LISCIO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) (1,7) € 8,50 

  

FARCITO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi) (1,7) € 9,00 

  

DEL PIZZAIOLO (mozzarella, ricotta, salame dolce, pomodorini) (1,7) € 10,00 

  

QUATTRO FORMAGGI (mozzarella, gorgonzola, emmental, grana) (1,7) € 9,00 

TREVISANA (mozzarella, radicchio, grana, pomodorini) (1,7) € 10,00 

  

CONTADINA (mozzarella, salsiccia, friarielli) (1,7) € 9,00 

  

ZOLA E MELE (mozzarella, gorgonzola, mela) (1,7) € 8,50 

  

ZOLA E PERE (mozzarella, gorgonzola, pera) (1,7) € 8,50 

  

PRIMAVERA UNO (mozzarella, scamorza, rucola, grana, pomodorini) (1,7) € 10,00 

  

PRIMAVERA DUE (mozzarella, carciofi, funghi, pomodorini) (1,7) € 10,00 

  

TONY (mozzarella, scamorza, porcini, grana, pancetta in cottura) (1,7) € 11,00 

  
ISOLA (mozzarella, zucchine, gamberetti, pomodorini) (1,2,7) € 12,00 
  
PANNA E SPECK (mozzarella, panna, speck) (1,7) € 9,00 
  
BIANCANEVE (mozzarella, brie, scamorza, pistacchi) (1,7,8) € 8,00 
  
MARTINA (mozzarella, stracchino, rucola, pomodorini) (1,7) € 9,00 
  
SOLE MIO (mozzarella, panna, gamberetti) (1,2,7) € 10,00 



 

PIZZE ROSSE 
 

 

 

 

 

MARGHERITA (pomodoro, mozzarella) (1,7) € 7,00 

  

MARINARA (pomodoro, aglio, origano) (1) € 6,00 

  

NAPOLETANA (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano) (1,4,7) € 8,00 

  

ROMANA (pomodoro, mozzarella, acciughe, origano, capperi) (1,4,7) € 8,50 

  
SICILIANA (pomodoro, acciughe, capperi, olive, origano) (1,4) € 8,00 
  
PROSCIUTTO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto) (1,7) € 8,00 
  
PROSCIUTTO E FUNGHI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi) (1,7) € 9,00 
  
4 STAGIONI (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive) (1,7) € 10,00 
  
CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, funghi, olive) (1,7) € 10,00 
  
VERDURE (pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni) (1,7) € 10,00 
  
SPECK E ZOLA (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck) (1,7) € 10,00 
  
DANIEL (pomodoro, mozzarella, tonno, gamberetti, pomodorini) (1,2,4,7) € 12,00 
  
ERION (pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini, gamberetti, peperoni) (1,2,7) € 12,00 
  
TEDESCA (pomodoro, mozzarella, patatine fritte, wurstel) (1,7) € 9,00 
  
BUFALA (pomodoro, bufala D.O.P, origano) (1,7) € 10,00 
  
CILIEGINA (pomodoro, fior di latte, pomodorini, origano) (1,7) € 9,00 
  
TONNO (pomodoro, mozzarella, tonno) (1,4,7) € 9,00 
  
TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla) (1,4,7) € 9,50 
  
MESSICANA (pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla, fagioli, peperoncino) (1,7) € 9,50 



 

PIZZE ROSSE 
 

 

 

 

 

TUTTO MARE (pomodoro, frutti di mare, origano) (1,2,7,14) € 12,00 

  

CANADESE (pomodoro, mozzarella, salmone marinato, gamberetti) (1,2,4,7) € 14,00 

  

CALAMARI (pomodoro, mozzarella, calamari fritti) (1,7,14) € 12,00 

  

MARE E MONTI (pomodoro, mozzarella, porcini, gamberetti) (1,2,7) € 12,00 

  
PORCINI E SPECK (pomodoro, mozzarella, porcini, speck) (1,7) € 11,00 
  
ZAFFERANO (pomodoro, mozzarella, zafferano, panna, porcini, gamberetti) (1,2,7) € 14,00 
  
DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salame piccante, acciughe, olive) (1,4,7) € 10,00 
  
MARIO (pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni, tonno) (1,4,7) € 12,00 
  
SFIZIOSA (pomodoro, mozzarella, brie, zucchine, gamberetti) (1,2,7) € 12,00 
  
GUSTO (pomodoro, fiordilatte, salame piccante, olive, wurstel, pomodorini) (1,7) € 12,00 
  
PORCINI E SPECK (pomodoro, mozzarella, porcini, speck) (1,7) € 11,00 
  
CRUDO E GRANA (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, grana) (1,7) € 11,00 
  
VIENNESE (pomodoro, mozzarella, prosciutto, peperoni, wurstel) (1,7) € 10,00 
  
VALTELLINA (pomodoro, mozzarella, taleggio, bresaola) (1,7) € 11,00 
  
TRICOLORE (pomodoro, bufala D.O.P. pesto) (1,7) € 11,00 
  
SPECIALE (pomodoro, mozzarella, panna, pesto, funghi, emmental) (1,7) € 9,00 
  
CAMPAGNOLA (pomodoro, mozzarella, tonno, mais, gorgonzola) (1,4,7) € 9,00 
  
NONNA (pomodoro, mozzarella, salsiccia, cipolla) (1,7) € 8,50 
  
BISMARK (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uovo) (1,3,7) € 8,50 



 

LA PINSA 
 

 

L’impasto della PINSA ha meno carboidrati e grassi, frumento, soia e riso sono gli ingredienti alla base 

della ricetta. 

 Le caratteristiche principali della Pinsa sono: La forma (ovale, rettangolare e non circolare), la fragranza 

(croccante nei bordi e morbida all’interno), la digeribilità (grazie a diverse tecniche di lievitazione-

maturazione oltre 48 ore), la farina (proveniente da una ricetta segreta) 

 

 

 

CLASSICA (pomodoro, fior di latte, origano) (1,6,7) € 8,00 

  

TIROLESE (fior di latte, stracchino, speck, rucola, grana) (1,6,7) € 12,00 

  

ESTIVA (fior di latte, crema di ricotta, rucola, grana, pomodorini, scorzette di limone) 

(1,6,7) 

€ 13,00 

  

BURRATA (burrata, pomodorini) (1,6,7) € 12,00 

  

FRANCESE (fior di latte, brie, zucchine, gamberetti) (1,2,6,7) € 13,00 

  

EMILIA (fior di latte, pistacchio, stracchino, mortadella) (1,6,7,8) € 12,00 

  

BARESE (fior di latte, acciughe, pomodorini, origano) (1,4,6,7) € 12,00 

  
PIZZAIOLO (fior di latte, prosciutto crudo, pomodorini, porcini, grana) (1,6,7) € 14,00 
  
LIGURE (fior di latte, pesto, pancetta, grana) (1,6,7) € 12,00 
  
CALABRESE (pomodoro, fior di latte, salame piccante, nduja) (1,6,7) € 13,00 
  
FANTASIA VERDE (fior di latte, pesto, panna, grana) (1,6,7) € 12,00 
  
SUOCERA (fior di latte, scamorza, salame piccante, pomodorini) (1,6,7) € 13,00 
  
SILANA (pomodoro, fior di latte, melanzane, nduja, acciughe, grana scaglie) (1,4,6,7) € 13,00 
  
DELLO CHEF (fior di latte, gorgonzola, porcini, zucchine) (1,6,7) € 13,00 
  
TOTÒ (fior di latte, ricotta, friarielli, acciughe, pomodorini) (1,4,6,7) € 12,00 



 

PINSA GURMET 
 

 

 

 

 

 

FOCACCIA PINSA 
 

 

 

TRE VELE (burrata, salmone marinato all’aneto, uova di lompo) (1,4,6,7) € 15,00 

  

ASTICE (pomodoro, pomodorini, 1/2 astice, basilico, burrata, olio extravergine bio) 

(1,2,6,7) 

€ 20,00 

  

TARTARE (fior di latte, tartare di tonno del mediterraneo, rucola, cipolla rossa cruda, 

riduzione di aceto balsamico) (1,4,6,7) 
€ 16,00 

  

SALMONE E PERA (fior di latte, pere dopo cottura, salmone marinato, rucola, 

crescenza) (1,4,6,7) 

€ 14,00 

  
SPAGNOLA (prosciutto di vacca spagnola affumicato, burrata, arancia, rucola, miele) 

(1,6,7) 
€ 16,00 

  
CROSTACEI (pomodoro, crescenza, scampo, gamberone) (1,2,6,7) € 16,00 
  
DELIZIOSA (pecorino romano, mozzarella, pepe, pancetta, mele, scorzette 

d'arancia) (1,6,7) 
€ 14,00 

  
NUVOLA (bordo ripieno con crema di ricotta, mozzarella, burrata, gamberetti, 

pomodorini, olive taggiasche, basilico) (1,2,6,7) 
€ 16,00 

NR1 (bufala D.O.P. prosciutto crudo, scaglie di grana, pomodorini) (1,6,7) € 15,00 

  

NR2 (bufala D.O.P. rucola, scaglie di grana, pomodorini) (1,6,7) € 14,00 

  

NR3 (bufala D.O.P. stracchino, speck) (1,6,7) € 14,00 

  

NR4 (bufala D.O.P. bresaola, rucola, scaglie di grana) (1,6,7) € 15,00 

  

NR5 (bufala D.O.P. salsa cocktail, gamberetti) (1,2,6,7) € 14,00 



 

ALLERGENI 
 

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di 

determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si 

possono escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti 

sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di 

bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE853/2004 

 

Ecco l'elenco dei alimenti o dei prodotti che provocano allergie o intolleranze 

1-CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut, e i loro 

derivati e i prodotti derivati 

2-CROSTACEI e prodotti a base di crostacei 

3-UOVA e prodotti a base di uova 

4-PESCE e prodotti a base di pesce 

5-ARACHIDI e prodotti a base di arachidi 

6-SOIA e prodotti a base di soia 

7-LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8-FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti 

9-SEDANO e prodotti a base di sedano 

10-SENAPE e prodotti a base di senape 

11-SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo 

12-ANIDRIDE SOLFOROSA e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg 010 

mg/litro in termini di anidride solforosa totale 

13-LUPINI e prodotti di lupini 

14-MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi 

 

PER QUALUNQUE CHIARIMENTO CHIEDETE AL PERSONALE 

Ingredienti pane e impasto della pizza/pinsa: 

✓ Farina 00, farina di riso, soia e frumento 

✓ Acqua 

✓ Lievito madre 

✓ Olio extravergine di oliva bio 100% italiano 



ristorante pizzeria pinseria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TRE VELE 

 

 

 

“… Il vino in mezzo al coro 

dell’umanità frivola fa trascorrere l’oro, 

nella gola dell’uomo le sue avventure canta: 

poiché profonde doni, come un vero regnante. 

 

 Per spegner il rancore, cullare l’indolenza, 

Dio, pentito, creò il sonno, le sue fole. 

 

L’uomo vi aggiunse il vino, sacro figlio del sole.” 

“Charles Baudelaire” 



 

SPUMANTI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«et però credo che molta felicità sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni» 

Leonardo da Vinci 

VALDOBBIADENE prosecco superiore montelliana 11% € 24,00 
                                                                                                                                                                              
  

VALDOBBIADENE prosecco superiore extra dry mionetto 11% € 25,00 

  
  

VALDOBBIADENE prosecco superiore colsaliz 11,5% € 27,00 

  
  

CUVÉE dei frati brut 13% € 30,00 

  
  

SPUMANTE brut / dolce 11% € 15,00 

  
  

FRANCIACORTA brut docg millesimato “cuvèe 4” bersi serlini € 40,00 

  
  

FRANCIACORTA ca’ del bosco prestige 12,5% € 50,00 

  
  

BELLAVISTA FRANCIACORTA brut edizione teatro alla scala 12,5% € 55,00 

  
  

BELLAVISTA FRANCIACORTA satèn millesimato 12,5% € 60,00 

  
  

AQUILA REALE riserva 2011 trento d.o.c cesarini sforza 12,5% € 60,00 



 

VINI BIANCHI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«et però credo che molta felicità sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni» 

Leonardo da Vinci 

VERMENTINO Monteoro Sella&Mosca 14% Sardegna € 34,00 
                                                                                                                                                                              
  

VERMENTINO D.O.C “Tyrsos” Contini 12% Sardegna € 22,00 

  
  

PECORINO Ulisse 13% Abruzzo € 26,00 

  
  

PASSERINA Ulisse 13% Abruzzo € 26,00 

  
  

PECORINO I.G.T Terre di Chieti “Orsetto Oro” 13% Abruzzo € 20,00 

  
  

GRECO DI TUFO D.O.C.G Azienda Agricola di Meo 13,5% Campania € 30,00 

  
  

FIANO DI AVELLINO D.O.C.G Azienda Agricola di Meo 13,5% 
Campania 

€ 30,00 

  
  

FALALNGHINA I.G.T Roccamonfina “Femmena” 13% Campania € 22,00 

  
  

PRIMITIVO ROSÈ I.G.P Paolo Leo 12,5% Puglia € 20,00 

  
  

GRILLO I.G.T Baglio delle Fate 13% Sicilia € 22,00 



 

VINI BIANCHI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«et però credo che molta felicità sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni» 

Leonardo da Vinci 

SCAIA Garganega Sant’Antonio 12,5% Veneto € 25,00 
                                                                                                                                                                              
  

SCAIA Rosato Sant’Antonio 12,5% Veneto € 25,00 

  
  

LUGANA D.O.C “Le Fornaci” Tommasi 12,5% Veneto € 24,00 

  
  

LUGANA Cà dei Frati 13% Lombardia € 28,00 

  
  

ROERO ARNEIS D.O.C.G “Cayega” Tenuta Carretta 14% Piemonte € 28,00 

  
  

GEWÜRZTRAMINER D.O.C Elena Walch 14% Alto Adige € 30,00 

  
  

MÜLLER THURGAU I.G.T Elena Walch 12,5% Alto Adige € 25,00 

  
  

CHARDONNAY D.O.C Elena Walch 13% Alto Adige € 25,00 

  
  

RIBOLLA GIALLA D.O.C Torre Rosazza 13% Friuli V.G € 25,00 

  
  

SAUVIGNON D.O.C Torre Rosazza 12,5% Friuli V.G € 24,00 



 

VINI ROSSI 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

«et però credo che molta felicità sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni» 

Leonardo da Vinci 

VALPOLICELLA SUPERIORE Nanfrè S.Antonio 13,5% Veneto € 25,00 
                                                                                                                                                                              
  

VALPOLICELLA RIPASSO Monti Garbi 14% Veneto € 30,00 

  
  

VALPOLICELLA D.O.C SUPERIORE RIPASSO Tommasi 13,5% 
Veneto 

€ 30,00 

  
  

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Costa Arente 16,5% Veneto € 70,00 

  
  

AMARONE DELLA VALPOLICELLA Tommasi 15% Veneto € 70,00 

  
  

RONCHEDONE ROSSO Cà dei Frati 13,5% Lombardia € 38,00 

  
  

LAGREIN D.O.C Elena Walch 13,5% Alto Adige € 28,00 

  
  

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.C “Orsetto Oro”              
Casal Thaulero 13,5% Abruzzo 

€ 26,00 

  
  

PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.C “Passo del Cardinale” Paolo Leo 
14% Puglia 

€ 22,00 

  
  

NERO D’AVOLA D.O.C Morgante 14,5% Sicilia € 22,00 



 

VINI ROSSI 
 

 

 

 

 

 

 

 

«et però credo che molta felicità sia agli uomini che nascono dove si trovano i vini buoni» 

Leonardo da Vinci 

NEBBIOLO D’ALBA Teo Costa 12,5% Piemonte € 24,00 

  
  
LANGHE NEBBIOLO D.O.C “Isola” Generaj 13,5% Piemonte € 22,00 
                                                                                                                                                                              
  

BARBERA D’ALBA Teo Costa 14% Piemonte € 28,00 

  
  

TRIFULOT LANGHE DOLCETTO Teo Costa 12,5% Piemonte € 20,00 

  
  

BAROLO MONROJ Teo Costa 14,5% Piemonte € 60,00 

  
  

BARBARESCO LANCAIA Teo Costa 2020 14,5% Piemonte € 40,00 

  
  

GHEMME Torraccia del Piantavigna 2016 13,5% Piemonte € 48,00 

  
  

GATTINARA Torraccia del Piantavigna 2019 13,5% Piemonte € 50,00 

  
  

MORELLINO DI SCANSANO D.O.C.G “San Giuseppe” Mantellassi 
14% Toscana 

€ 30,00 

  
  

BRUNELLO DI MONTALCINO Casisano 14% Toscana € 60,00 

  
  

CHIANTI CLASSICO D.O.C.G Le Masse di Greve 13,5% Toscana € 28,00 


